
Drink List
SUNSEA SPRITZ

Rosolio al Bergamotto, Boccioli di Sambuco, Bollicine danzanti,
e un soffio di Essenza di Salvia e Limone

7

NEGRONI MIGLIO ZERO
London Dry Gin, Sea Vermouth,

e un audace abbraccio di Bitter Campari

7

SHOCK & ROLL
Gin e Fiori, Fake Lime, Tonica, e Fiore Elettrico 

8

SUNRISE
Elisir d’Agave, Papaya e Agrumi maturi, Lime fresco,

e Spuma al Passion Fruit

8

UMAI
Blended Scotch Whisky, Sea Vermouth,

e un sussurro di Japanese Bitter

8

VESPER ‘60
Old Tom Gin, Acquavite di Vinacce, Kina e Riso,

con una chiusura Bitter all’Umami

8

OLD SCHOOL
Cognac,Whiskey, Linfa d’Acero, e Bitter al Hinoki

8

COFFEE BREAK
Vodka al Caffè, Lillet Blanc, Aperol e Campari,

con una vellutata carezza di Amaretto

8

CHILL HOT
Rum e Whiskey, Limone fresco, Miele dorato, 

e Acqua Calda aromatizzata

8



Hai fame? Noi sì.
ORTO MEDITERRANEO

Tartine di verdure grigliate, hummus di ceci e pomodori secchi,
accompagnate da crostini integrali e tzatziki fresco.

Un incontro di sapori vegetali, tra sole, spezie e freschezza.

SORSI DI MARE DEL NORD
Alici del Cantabrico marinate con limone e olio EVO,
servite su bruschetta al burro con salmone affumicato.

Un omaggio all’oceano: deciso, sapido, elegante.

NON TUTTO VIEN’ DAL MARE
Assortimento di formaggi e salumi artigianali, accompagnati da
composte di frutta fatte in casa e serviti con pane croccante. 

Il tutto completato da prelibatezze dello chef.
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